
HISTOIRE
Le Château de Laubade a été fondé en 1870, au cœur
du Bas Armagnac, terroir le plus noble. Aujourd’hui, la
3ème génération de la famille veille à la destinée du
plus grand vignoble de l’appellation avec 105 hectares,
faisant face aux Pyrénées.

VIGNOBLE
• 105 hectares en Bas Armagnac
• Quatre cépages traditionnels: Ugni-Blanc, Folle

Blanche, Colombard et Baco (le plus emblématique)
• Agriculture raisonnée: fumures organiques

produites par 600 brebis
ELABORATION

• Raisins issus exclusivement de la propriété et
provenant à 100% d’un seul millésime

• Distillation « maison » simple et séparée, cépage
par cépage

• Façonnage à la propriété des barriques de chêne de
Gascogne pour un élevage de la plus grande
finesse

• Traçabilité totale durant le vieillissement: met en
avant le pédigrée de ces Bas Armagnacs
d’excellence

• L’assemblage des différents cépages varie en
fonction des millésimes

• Gamme unique de millésimes conservés dans des
« dames-jeannes », qui garantissent une évolution
lente et maîtrisée des bas armagnacs.

• Les plus anciens millésimes Collection reposent
dans le « Paradis », un petit chai de vieillissement
qui abrite encore le très rare 1888

PALMARÈS ET RÉCOMPENSES 

CHÂTEAU DE LAUBADE
MILLÉSIME COLLECTION

BAS ARMAGNAC
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Millésime 1959
98/100	– Chairman’s	Trophy
Ultimate	Spirits	Challenge	(2014)
Millésime	1957
90-95/100	- Wine	Enthusiast - États-Unis
****	Highly	Recommended	
F.	Paul	Pacult’s		Spirit	Journal	- États-Unis	(2007)
Millésime	1956
92/100	- Wine	Enthusiast - États-Unis	(2012)

Millésime 1951
95/100	– Vertdevin Magazine	
****	Highly	Recommended	
F.	Paul	Pacult’s	Spirit	Journal	- États-Unis	(2007)
Millésime	1936
90-95/100	- Wine	Enthusiast	- États-Unis
****	Highly	Recommended	
F.	Paul	Pacult’s	Spirit	Journal	- États-Unis	(2007)


