FAMILLE % LANNOYE

Chateau Lanbersac
AOP PUISEGUIN SAINT-EMILION

Propriété de 22 hectares située au sud du plateau calcaire a astéries de I'appellation Puisseguin Saint-Emilion, Chéateau
Lanbersac est la propriété de la famille Lannoye depuis 2001. Les vignes sont réparties sur trois des secteurs
géologiques de I'appellation. Cette diversité de terroir alliée a des vinifications parcellaires permet d'avoir une palette
de typicités lors des assemblages.

Cette appellation fait partie des quatre satellites de Saint-Emilion. Elle se distingue par une superficie d'a peine 750 h
et par un encépagement trés majoritaire en Merlot (80%).

Le Domaine est mené avec brio par Céline Lannoye qui a considérablement amélioré la qualité du patrimoine foncier et
végétal de Chateau Lanbersac, totalement revu les installations pour étre la moins interventionniste possible. Les
certifications Terra Vitis et HVEO3 ont été obtenues en 2019.

Les vins de Céline ont toujours un fruit croquant, précis et intense, avec des tanins fondus. Avec en plus une
distribution raisonnée, les ventes ne cessent pas de progresser sur le réseau traditionnel.

ELABORATION
95% Merlot, 5% Cabernet Franc.

. Age moyen des vignes : 35 ans.

. ,Rendement : 45 hl/ha.

« Elevage en cuve a 80% et 20% sous bois pendant 18
mois.

NOTE DE DEGUSTATION

Belle robe grenat aux reflets cerise Bigarreau.

« Nez gourmand aux ardmes de cerise Napoléon,
accompagnés par des notes de caramel.

« Bouche avec une jolie acidité rehaussée par un boisé

HATEAU @321 agréable sur tanins mirs et fondus.
M\BERSAC  Finale ou I'on retrouve les notes de fruits rouges.
PUISSEGUIN SAJNTFMW‘
| NOTRE AVIS
= « A boire avec une c6te de boeuf, un sauté de porc ou des

fromages doux.

« Ce vin exprime toute la sensualité du Merlot. Idéal a la
maison, un soir ou il y a pas mal de restes a finir.

« Vin coquin dans sa buvabilité.

Potentiel de garde : 3 a 5 ans - Existe en 75 c (carton de 6)
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